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Szanowni Panstwo!

Mamy przyjemnosé goscié Paistwa w restauracji
zabytkowego, 100 letniego dworu ziemianskiego,
wybudowanego przez hrabiego Hipolita Aleksandrowicza,
w ktérej oferujemy dania kuchni ziemianskiej
oraz regionalnej z ziemi dobrzyiskiej i kujawskie;.
Jestesmy propagatorami idei ,,co w zagrodzie, to na stole”,
zatem dbamy o to, aby surowiec pochodzit z hodowli
gospodarskich, polskich, ktére zachowujg najlepszqg jakosé
[ majg swoja, znang nam tozsamose.

Wszystkie dania, wyroby wedzone, garmazeryjne
[ cukiernicze robimy wtasnorecznie wedtug sprawdzonych
najlepszych receptur, a sg to m. in. zachwycajgce smakiem
przypominajgcym nam babcine wedling, zupy, pierogi,
czy wspaniale wypieczone ciasta i chleby.

Kuchnia nasza jest pachngca wspomnieniami kazdego z nas!

»-Bo robimy to co lubimy i dzielimy sig tym co najlepsze..!”

Zapraszam Anita Wituska




PRZEKASKI kuchni ziemiaiskiej

* Carpaccio ze ztotego pétgeska na rukoli podane

z marynatami ze spizarni patacowej, skropione oliwkg

pétnocy (1509) (chleb na wtasnym zakwasie)
(wedlina gesia 1004, rukola, marynaty 509, chleb 504,) (alergeny: gluten)

* Tradycyjny siekany tatar wotowy z wotowiny rasy Angus
z farmy Lipowczyce z jajkiem i ogérkiem
ze spizarni patacowej (180 g)

(chleb na zakwasie, masto czosnkowe)
(wofowina 130g, ogérek 259, cebula 253, chleb 504,) (alergeny: gluten, jajko)

* Deska wedlin z patacowej wedzarni na dwie osoby (3609)
(wyroby z wieprzowiny ztotnickiej, gesiny i dziczyziny)
(chleb na wtasnym zakwasie | masto czosnkowe, smalec, marynaty)
(alergeny: laktoza, gluten)

* Krewetki w sosie maslano-czosnkowym na satatach

z grzankami
(krewetki 7 szt.) (alergeny: laktoza, gluten)

* Sled? z beczki w oleju rzepakowym zimnottoczonym

z cebulg (180 g) (chleb na wtasnym zakwasie) (alergeny: gluten, laktoza)

* Carpaccio z sarnieqgo udzZca wedzonego zimnym dymem
na satatach z twardym serem dojrzewajgcym
i marynowanym grzybkiem z patacowej spizarni
(1509) (chleb na wtasnym zakwasie)
(wedlina z sarny 1004, roszponka, ser 504, chleb 509,) (alergeny: gluten)
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44 zt

59 zt

43 zt

30 zt

40 zt
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- * Lin hodowlany smazony podany z czgstkami ziemniakéw - 45 zt
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(lin 400g) (alergeny: ryba)

S o i kapustg zasmazang — 39 zt
PLZDWHRZOOQJ Zfemniaki 1509, kap“sta. 1505) (a’ergeny: g{uten‘ jajkO)



* Zupa tradycyjna czarna polewka — czernina na gesinie

z szarymi kluchami — 23 zt

NA DOBRY POCZATEK

* Watrobka gesia na lisciach satat z karmelizowang gruszkg

i musem malinowym — 39 zt
(watrébka gesia 150q, sataty i gruszka 1004)

KONKRET DOBRZYNSKI

* Porcja pieczonej gesi dobrzyriskiej z karmelizowang sliwkag,
modrqg kapustq i k;uchami dyniowymi [ub kaszq — 58 zt
(porcja gesi 300g, kluchy lub kasza 150q, kapusta 1509) (alergeny: gluten, mleko)

* Kartacze (dwa duze) z gesing i sosem kurkowym w Smietanie
z suréwkq dnia — 39 zt
(kartacze 300g, suréwka 100g) (alergeny: gluten, mleko)

* Udo gesie konfitowane serwowane z kaszq pertowa,

karmelizowanym jabtkiem — 58 zt

Dodatki do wyboru: ziemniak opiekany, kopytka, buraczki na goraco, suréwka
(udo gesie 3004, dodatki 150g) (alergeny: gluten, mieko)

* Pierogi z gesing 7 szt. — 38 zt
(pierogi 3509, alergeny: gluten i jajko)




* Porcja 1/4 pieczonej kaczki zagrodowej z pierogiem z jabtkiem i cukinig

Dodatki do wyboru: buraczki na goraco, suréwka dnia— 47 zt
(porcja kaczki 300g, dodatki 1509) (alergeny: wleko)

* Jagnigcina -ragout w curry z ciecierzycag, vyzem i warzywami - 56 zt
(Jagnigcina 2004, ryz 1009, warzywa 1509)

* Pierogi z jagnigcing i mastem szatwiowym 7 szt. - 39 zt
(pierogi 3009, ziemniaki 1504) (alergeny: mleko)

* KRociotek mysliwego z okraszong kluskg ziemniaczang — 56 zt

(migso z daniela 3009, kluska ziemniaczana 1509) (alergeny: gluten, jajko)

* Sztufada w sosie z grzybow lesnych z marynatami — 59 zt
(dziczyzna 2004, placek ziemniaczany 1509, marynaty 1009) (alergeny: gluten, jajko)

* Pierogi z dziczyzng podane z sosem z grzybéw lesnych — 39 zt
(pierogi 3509) (alergeny: gluten, jajko, mleko)

* Pyzy z dziczyzng z okrasq— 39 zt
(pyzy 300g) (alergeny: gluten, jajko, mleko)

WOLOWINA Z LIPOWCZYC RASY ANGUS

* STEK z ziemniakiem z patelni, grillowanymi warzywami

i sosem whisky — 68 zt
(stek 4509, ziemniaki 150q, warzywa 1509)

P.d.u'}'ﬁ: Gozdawa
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ZUPY

* Rosot drobiowo-wofowy z domowym makaronem (350 ml) 14 zt
(alergeny: gluten, jajko)

* Zur dobrzyniski z patacowq biatg kietbasq i jajkiem (350 ml) 19 zt

* Czernina po kujawsku z szarymi kluchami (450ml) 23 zt
(alergeny: gluten, jajko)

DANIE REGIONALN

* Zupa cytrynowa z kotdunami jagniecymi (350 ml) 19 zt
(alergeny: gluten, jajko)

SPECJAE KUCHNI PAEACOWEJ

* Barszcz czerwony z krokietem (350 ml) 19 zt
(alergeny: gluten, jajko)

* Krem sezonowy warzywny (350 ml) 16 zt
(alergeny: mleko)

* Zupa cebulowa z grzankg pod pierzynkq serowg (350 ml) 16 zt
(alergeny: gluten. mleko)

* Kwashica na wedzonce z kaszg peczak (350 wl) 19 2t
(alergeny: gluten)
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DANIA Z DROBIU

* De vollaile z mastem, frytki (ub ziemniaki z wody,

suréwka dnia.
(kotlet 2009, ziemniaki 1504 suréwka 100g) (alergeny: gluten, jajko, mleko)
* Filet drobiowy sous-vide z marchewkg gotowang

[ puree ziemniaczanym z wedzonym mastem
(alergeny: gluten, jajko)

MENU DLA DZIEC!I

~ * Nuggetsy z frytkami

~ (alergeny: gluten, jajko)

™ Nalesniki z twarogiem lub konfiturg
 (alergeny: gluten, jajko, mieko)

39 zt

44 zt

28 zt

20 zt

48 zt

50 zt

53 zt



PIEROGI

* Zielone pierogi ze szpinakiem i twarogiem 7 szt.
(porcja 35'09) (alergeny: gluten, jajko, mleko)

* Pierogi z gesing podane z gruszkg karmelizowang 7 szt.

(porcja 3509) DANIE REGIONALNE - SEZONOWO
(alergeny: gluten, jajko)

* Pierogi ukraiiskie z okrasq 7 szt. (porcja 3504)
(alergeny: gluten, jajko, mleko)

* Miska pierogéw patacowych — mix smakéw dla 2. 0s6b

14 szt. (porcja 7009)
(alergeny: gluten, jajko, mieko)

MAKARONY

* Spaghetti carbonara (porcja 3504)
(alergeny: gluten, jajko, mieko)

* Tagliatelle z sepig, owocami morza i tososiem

w sosie Smietanowym (porcja 3504)
(alergeny: gluten, jajko, ryby)

* WEGE: Tagiatelle szpinakowe na zielono z pomidorami

koktajlowymi i parmezanem (porcja 3509)
(alergeny: gluten, jajko, mleko)

32 zt

38 zt

35 zt

65 zt

35 zt

47 zt

35 zt



SAEATKI

* Patacowa Z8.21
Piers kaczki sous-vide podana na satatach zielonych
z truskawkami i malinowym sosem balsamicznym,

2 grzanki. (3009)
(alergeny: gluten, mleko)

* Dobrzyiska z fetq kozig 35 zt

Mix satat zielonych, ser kozi z Ignackowa, pomidor koktajlowy,

ogérek, cebula czerwona, winegret, 2 grzanki. (300 gr)
(alergeny: gluten, gorczyca mleko)

* Z grillowanym kurczakiem 35 zt

Grillowany kurczak, mix satat zielonych, pomidor, ogérek,

sos czosnkowy, 2 grzanki. (300 gr)
(alergeny: gluten, gorczyca, mleko)

KLUCHY | PLACKI

* Kluski ziemniaczane z twarogiem [ okrasqg 532

(kluska ziemniaczana 3004, twarég i wedzonka 100g)
(alergeny: gluten, jajko, mleko)

* Placki ziemniaczane ze Smietang 22T

(placek 6 szt. — 180g, Smietana 309)
(alergeny: gluten, jajko, mleko)




DESERY

* Daktas (bezowy deser z kremem 22 zt

daktylowym i Swiezymi owocami)
(porcja 1809) (alergeny: jajko, mleko)

* Deser lodowy z musem owocowym 19 zt
(porcja 180g) (alergeny: gluten, jajko, mleko)

* Ciasto dnia (porcja 1804) 12zt

— informacja u kelnera

(alergeny: gluten, jajko, mleko, orzeszki, orzeszki ziemne, ziarmo sezamu)




NAPOJE GORACE

* Kawa espresso soml 8 zt
* Kawa mata czarna 120ml q zt
* Kawa duza czarna 220ml 13 zt
* Kawa latte piernikowa 220ml 14 zt
* Cappuccino 2.20ml (syrop o smaku: czekolady, karmelu, wanilii) 14 zf
* Latte macchiato 220ml (syrop o smaku karmel, czekolada) 14 zt
* Herbata Richimont 300ml (czama, zielona, owocowa) 10 zt
NAPOJE ZIMNE
* Kawa mrozona z gatkq lodéw i Smietang — 250ml 14 zt
* Woda mineralna ,,Krystynka’ - 0,33l 5.zt
(ze Zrédta uzdrowiskowego w Ciechocinku)
* Woda gazowana/niegaz... z cytryng — 250 ml 4 zt
* Woda niegazowana z cytryng (dzbanek 1) 10 zt
* Sok tftoczone jabtko Bracia Sadownicy — 250 wml 7zt

(agrest, cytryna, marchew, pigwa)

* Musujgce jabtko — lemoniada bez cukru — 250 ml 7 zt

* Nektar (dzbanek 1[) (jabtko, pomarasicza) 15 zt
* Nektar TOMA czarna porzeczka - 330ml 2.2t
* Pepsi — 200ml 6 zt
* Soki wyciskane 250ml 14 zt

(pomaranicza, szpinak, burak, marchew, mix)




ALKOHOLE

Polecamy Piwa
dob nagréd browaréw rzemieslniczych

regionalne, koneserskie, warzone metodqg tradycyjng

»2 mitosei do piwa” z Browaru ,,De Facto”
Piwo American Pils 12 blg-0,5l (butelka lub nalewak) 13 zt
Piwo Tres Por Tres 30 blg-0,33 | 29 zt
Piwo De Facto Smakowe 12 blg-0,5l i
(piernikowe. lesna szyszka, porzeczkowe, truskawkowe)

* Ksigzece czerwony Lager— 0,5l 13 zt
* Ksigzece pszeniczne— 0,5 1.3 7t
* Lech free limonka z mietg — 0,35! 10 zt

Polecamy Wina
regionalne z ziemi dobrzyriskiej z winnicy Bona Terra

dobywey nagréd miedzuynarod h
w_konkursie win Par Wine 2020 w Niemczech

* Wino biate/czerwone wytrawne - 150 ml - 15 zt
* Wino biate pétstodkie - 150 ml - 15zt
* Butelka wina - 0,75l - 65 zt

* Butelka wina musujgcego - 0,75l - 80 zt




